Spéciale de Claire IGP
& Chabichou du Poitou AOP




POUR
4 PERSONNES :

Ouvrir les huitres et 6ter la chair des coquiilles.

Dans une poéle, faire fondre du beurre et placer les huitres.
Arroser de cognac et flamber les huitres. Réserver les huitres.

Dans la méme poéle, faire dorer chaque partie
des pains coupés en deux.

Découper une tranche de Chabichou et monter le burger
avec un peu de roquette, un trait d’huile d'olive,
le Chabichou, 2 huitres et refermer le burger.

Placer au four trés chaud pendant 30 sec.
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