N

HUITRE A
ESPAGNOLE

~

el




POUR
4 PERSONNES :

PREPARATION : 20 MINUTES
* 12 huitres spéciales n°2
1cs d’huile d’olive

1+ Ajouter dans une
casserole, une cuillere

& soupe d’huile d'olive « 8 tranches de chorizo
‘. . . ainsique le chorizo et *1poivron
’ le poivron rouge preqloblgment «1citron vert
§ coupés en brunoise. Les faire

revenir quelques minutes.
3 ¢ Réserver au chaud.

4 « Ouvrir les huitres et les faire raidir quelque :
i instants dans la méme casserole.

5 « Déposer les huitres dans leur coquille et garnir
de la préparation chorizo poivron.

*_ 6 ¢ Zester du citron vert sur chaque huitre.

.

- Déguster bien chaud !
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